Akl

Wilde Zeit im Paasbachtal

Carpaccio von Krauterseitlingen Samtsiippchen vom heimischen Wild
mit nussigem Rucola und Parmesanhobel mit kleinen Pfifferlingen,
in Honig-Limetten-Vinaigrette, dazu Brotauswahl Semmelknddel-Crunch und Calvadosschaum
1590 € 900 €

Fedskk

Wild-Gourmet-Grillteller
GenieBBen Sie eine Auswahl:
Bratwurst vom Reh, Krakauer vom Hirsch Wild-Frikadelle und Nackensteak vom Wildschwein

dazu junger Feldsalat mit Semmelknddel-Crunch, Wild-Glace, Krduterbutter und Preiselbeer-Senf
2290 €

Rehragout
mit feinen Wiesenchampignons in pikanter Sauce,
dazu geben wir Apfelkompott, Preiselbeer-Konfitt und Spétzle aus der Pfanne
2390 €

Cordon Bleu vom Wildschweinriicken in der Knusperpanade
mit Schinken und Muritzer Kase geftllt, dazu Rahm-Rosenkohl und Kroketten
2390 €

Braten vom Junghirsch
aus der Keule im eigenen Saft geschmort,
dazu reichen wir Rahm-Rosenkohl und Butterspatzle
2590 €

Medaillons vom Rehbock
in einer leichten Preiselbeer-Wildrahmsauce,
dazu geben wir Apfelrotkohl und Kroketten
2790 €

Steak vom Junghirsch
mit schmorten Apfelspalten und Walnusskernen in Calvadosrahm,
dazu Mandelbroccoli und Kroketten
2890 € "



